
On recrute!
Un(e) gérant(e) Julie Vachon Chocolats Inc

107 rue de l’Église. Deschambault

Ce qu’on t’offre Responsabilités
Accueil et accompagnement de la
clientèle
Gestion d’équipe et d’horaire
Gestion des communications
Supervision et coordination les
opérations quotidiennes (réception
des commandes, stockage,
manutention, production, etc.)
Mise en place et gestion des
partenariats stratégiques

Poste permanent à temps plein
Horaire de jour de semaine
Autonomie et diversité de tâches
Salaire compétitif en fonction de
l’expérience - échelle de 20-25$/h

Pour
appliquer:
Pour
appliquer:

Envie ton CV à
gestion.chocolaterie@gmail.com,
ou présente toi en boutique!

Profil
Formation ou expérience en
gestion de commerce,
administration des affaires, etc.



Ce qu’on t’offre Responsabilités
Accueil et accompagnement de la clientèle:
offrir un accueil chaleureux, présenter nos
produits avec enthousiasme et instaurer une
relation de confiance.
Gestion d’équipe: création d’horaires, d’équipes
de travail, formations, etc.
Gestion des communications: créer et publier
du contenu attractif sur les réseaux sociaux,
gérer les communications externes
Supervision et coordination: assurer le bon
déroule,ent des opérations quotidiennes
(réception et préparation des commandes,
stockage, manutention, production, etc.)
Networking: Mise en place et gestion des
partenariats stratégiques avec acteurs et
événements locaux

Poste permanent à temps plein, avec horaire
de jours de semaine : horaire stable
permettant de concilier la vie professionnelle
et personnelle.
Autonomie & diversité des missions : gérez
les opérations (achats, commandes,
manutention, production), le merchandising,
le marketing digital, les partenariats et le
management d’équipe, tout en assurant le
suivi budgétaire.
Échelle salariale et programme santé &
bien-être: salaire qui s’ajuste à l’expérience,
possibilité d’évolution rapide, et bonus
employés en fonction de l’ancienneté.
Cadre de travail paysible : notre boutique
artisanale, ouverte à l’année, est située en
bordure du fleuve, de cafés, boulangeries, etc.
Ainsi, la chocolaterie est au coeur de la
communauté et de la beauté du paysage Profil

Formation ou expérience en gestion de commerce,
administration des affaires, etc.
Grande autonomie, sens du service,  organisation et
maîtrise de la suite Office.

Détails: gérant.e Julie Vachon Chocolats Inc  
107 rue de l’Église.

Deschambault

Lieu de travail:

35-40h/semaine,
permanent, à l’année

Horaire:

20-25$/H
possibilité

d’évolution rapide

Salaire:

gestion.chocolaterie
@gmail.com, 418-

286-6698

Coordonnées


